
モッツァレラチーズのトマトパスタ
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フライパンにオリーブオイルをしき、にんにくを

入れて、弱火で香りが出るまで熱し、Ａ加えて煮

立たせる。

１のフライパンにスパゲッティを入れて、パッ

ケージに記載してある時間を参考に好みの硬さに

なるまで煮込む。

ケチャップを加えて、強火で水分を飛ばす。

モッツァレラチーズを加えて、軽くかき混ぜ、塩

こしょうで味を整える。

器に盛り付け、乾燥パセリをのせて、完成。


